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. . "P; po vk ‘l'. b{oko ve
S, FIsKoti v obliki smregic
il o Zabavno Jih je delati, se bolje pa jestil
(\r S & pomo¢ zaprosimo odrasle.
Sestavine:
* 110 g mehkega masla
* 110 g sladkorija v prahu
* 1 veliko jajce, ki ga
stepemo z 2 7lickama
vode

Prvi korak: Z mesalnikom

ali leseno kuhalnico megamo
maslo in sladkor, dokler ne
postaneta mehka in kremasta.

Drugi korak: Jajcu in
Tretji korak: vodi dodamo vaniljev

Sestavine ekstrakt ter %

Cetrti korak:V zmes stresemo
moko, pecilni prasek in sol ter
zgnetemo testo.

* 1 zlicka vaniljevega
ekstrakta

* 275 g gladke moke

* velik Scepec pecilnega
praska

* Scepec soli

Za preliv:

* sladkorni preliv iz strani 6

* srebrne kroglice (nesteto)
~4

vmesamo v Stepemo,
maslo in sladkor.

Peti korak: Testo zavijemo v folijo
in pustimo v hladilniku za 30 minut.
Pecico segrejemo na 180 °C.

Sesti korak: Pomokamo delovno povrsino
in valjar. Testo razvaljamo in iz njega
izrezemo smrecice.

Sedmi korak:
A Pi¢kote zlozimo na
S
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& Pe¢emo 10 minut.
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